


Koffie

Espresso

Dubbele espresso
Cappuccino
Koffie verkeerd
Latte Macchiato

Thee

Verse muntthee

Pot thee (4 glazen)

Pot verse muntthee (4 glazen)

Warme chocolademelk
Warme chocolademelk met slagroom

Zijdewinde coffee (met Café Marakesh en chocolaatjes)
Irish coffee (met Jameson)

French coffee (met Grand Marnier)

ltalian coffee (met Amaretto Di Saronno)

Spanish coffee (met Tia Maria)

Alle koffiesoorten zijn ook cafeinevrij te bestellen

WARME DRANKEN
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DRANKEN
Onderstaande dranken worden
geserveerd per flesje, behalve de (karne)melk

=  Coca-Cola €2,00
Coca-Cola Light €2,00
Fanta Orange €2,00
Fanta Cassis € 2,00
Sprite €2,00
Kinley Tonic €2,00
Rivella Light €2,00
Kinley Bitter lemon €2,10
Dubbelfrisss framboos cranberry €210
Dubbelfrisss appel perzik €2,10
Nestea Sparkling €2,20
Chaudfontaine blauw 0,25 | €2,00
Chaudfontaine blauw 1 | € 4,50
Chaudfontaine rood 0,25 | €2,00
Chaudfontaine rood 1 | € 4,50
Appelsap helder van fruitbedrijf de Woerdt €2,00
Appelsap troebel van fruitbedrijf de Woerdt €2,00
Appel-kerssap van fruitbedrijf de Woerdt €2,30
Jus d’orange €2,20
Verse jus d’orange € 3,00
Tomatensap €2,20
Chocomel €2,20
Fristi €2,20
Melk €1,70
Karnemelk €1,80
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BIEREN &
APERITIEF

® Bieren

Van de tap

Brand 0,25 | €220
Brand 0,40 | € 3,00
Seizoensbier € 3,00
Op fles

Brand Oud Bruin €2,30
Amstel Malt €2,20
Palm €2,80
Westmalle Dubbel € 3,60
Westmalle Tripel € 3,60
Wieckse Witte €2,80
Wieckse Rosé €250
Leffe Blond € 3,00
Corona € 3,50
Jillz €2,80
Strongbow Gold €2,80

» Aperitief

Sherry medium €2,60
Sherry dry €2,60
Martini wit € 2,60
Martini rood €2,60
Port wit € 2,60
Port rood €2,60




WINEN

per glas per fles

®  Huiswijn rood: Valmont € 3,00 € 14,50

Een zachte, volle wijn uit Zuid Frankrijk

Lekker bij vlees en salades

AN

Huiswijn wit: Valmont € 3,00 14,50
Een frisse, fruitige en droge wijn uit Zuid Frankrijk

Lekker bij vis of lichte gerechten

AN

Huiswijn rosé: Valmont € 3,00 14,50
Een frisse, fruitige wijn uit Zuid Frankrijk

Lekker bij salades en lichte gerechten

AN

Huiswijn zoet wit € 3,00 14,50
Een zoete, fruitige witte wijn uit Duitsland

Lekker bij koud vlees, salades en kaas

AN

Santa Digna Merlot - 22,00

(Chili - Curico Valley, 2007)

Een fruitige, kruidige en droge rode wijn
met een mollige, ronde afdronk

Chéteau Moulin de Laborde -
(Frankrijk - Bordeaux, 2003)

Een zachte, volle en ronde rode wijn

AN

23,00

AN

Finca La Linda Chardonnay - 19,50

(Argentinié - Mendoza, 2007)

Een frisse, volle, droge witte wijn met geurige

aroma’s van mango, perzik en abrikoos

Chablis -
(Frankrijk - Bourgogne, 2006)
Een frisse, droge witte wijn

AN

25,00



GEDISTILLEERD &
LIKEUREN

Gedistilleerd

Jonge jenever
Oude jenever
Bessenjenever
Vieux

Apfelkorn
Jagermeister
Advocaat

Gin

Bacardi

Jameson

Johnnie Walker red label
Jack Daniels
Calvados

Remy Martin VSOP

N NS S S OSOS

~

MO WWNNEWWw= =4

~

RWRWWWWNNNNNNN
OO0OO0OO0O0O0O0OOC00O0O0O0O0O0

~

£
<
r<
<
r'+
<
r<
<
r+
<
£
<
£
<
r<
<
r'+
<
r<
<
r+
<
£
<
£
<
£
<

Likeuren

Tia Maria £3,70
Drambuie €3,70
Grand Marnier €3,70
Licor 43 €3,70
Cointreau € 3,50
D.O.M. Benedictine €3,50
Amaretto € 3,50
Baileys €3,50
Malibu € 3,50
Safari €3,20
Pisang Ambon €3,20
Isolabella Sambuca €3,20
Passoa €3,20
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KLEINE KAART

" Koek & gebak

Huisgemaakte appeltaart €2,50
Huisgemaakte chocoladecake €2,00
Huisgemaakte Ingense molenkoek €2,00
Saucijzenbroodje €2,00
Bonbons en chocolade van Chocola Belga (2 personen) € 4,50
Toef slagroom €0,50

= Kleine hapjes

Luxe gemengde noten

Nacho chips met chili saus

Gemarineerde olijven en chorizo

Blokjes oude kaas met Amsterdamse uien en mosterd
Van Dobben bitterballen met mosterd, 8 stuks
Gehaktballetjes in saté saus
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LUNCH
tot 16.00 uvur

Bij onderstaande broodjes kunt u kiezen uit een waldkornbol,
een maisbroodje of een ciabatta.

Broodje oude kaas, met pesto v
Broodje warme brie, met walnoten en honing v
Broodje rundercarpaccio, met pesto, kaas en pijnboompitten

Broodje Prosciutto di Parma, met buffelmozzarella
en zontomaatjes

Broodje Oosterse kipfilet, met wokgroenten
Broodje gerookte zalm, met dillemayonaise en rode ui

Broodije gerookte forel, met mierikswortelmayonaise
en kappertjes

Clubsandwich Zijdewinde
Vier sneetjes wit of Waldkorn brood met
gerookte kalkoen, spek en ei, brie en Ardenner ham

Brood met kroketten v
Twee sneetjes wit of Waldkorn brood met twee
Van Dobben rundvlees- 6f groentenkroketten en mosterd

v = vegetarisch




LUNCH
tot 16.00 uvur

Uitsmijter ham en kaas € 6,00
met twee sneetjes wit of Waldkorn brood

Uitsmijter Oosterse wokgroenten v € 6,50
met twee sneetjes wit of Waldkorn brood

Omelette met bacon, champignons en groene kruiden € 6,50
met twee sneetjes wit of Waldkorn brood

= Soepen

Runderbouillon € 4,50

met groene kruiden, champignons en lente-ui

Tomatensoep v € 5,00
met een quenelle basilicumroom

Doesburgse mosterdsoep € 5,00
met spekjes en croutons

= Salades

Salade Reypenaar v € 6,50

met oude kaas en lauwwarme knoflookchampignons

Salade Nicoise € 6,50

met tonijn, ei, haricot verts, tomaat en kappertjes

Salade de Volaille € 6,50

met gerookte kalkoen, brie en honingdressing

v = vegetarisch



PANNENKOEKEN

Wenst u een gluten- of melkvrije pannenkoek?
Laat het ons weten.

Kinderpannenkoeken

Naturel v

Jam v

Kaas v

Spek

Appel, rozijnen en bruine suiker v

Bij een kinderpannenkoek krijg je een kleine verrassing!

Zoete pannenkoeken

Naturel

Ananas en basterdsuiker v

Banaan en basterdsuiker v

Gember en rozijnen v

Appel, rozijnen, kaneel en basterdsuiker v

Honing, walnoten en basterdsuiker v

Kersen, vanille-ijs en slagroom v

Jam van fruitbedrijf de Woerdt v

Keuze uit de smaken: aardbei, appel-peer, frambozen en kersen
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Hartige pannenkoeken

Kaas v

Kaas en spek

Kaas, spek en ananas
Kaas en ham

Kaas, ham en ananas
Kaas en salami

Kaas en appel v

Kaas en gember v
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v = vegetarisch




PANNENKOEKEN

Specialiteitenpannenkoeken vanaf 16.30 vur

Spek €750

Spek en appel € 8,00

Spek, ui en champignons € 8,50

Ham, ui en champignons € 8,50

Salami, ui en paprika € 8,50
= Specialiteitenpannenkoeken

Noten pannenkoek v € 12,00

met gemengde noten, champignons en uien

Brie pannenkoek v €12,00

met brie, gebakken spinazie en honing

Franse pannenkoek v € 12,00

met Port Salut en witte druiven

Gyros pannenkoek € 12,00

met rode ui en tzatziki saus

Boeren pannenkoek € 12,50

met o.a. aardappel, spek, ham, ui, champignons en haricots verts

Indi pannenkoek € 12,50

met in tempurabeslag gebakken kip, sesam, taugé en roerbakgroenten

Forel pannenkoek € 12,50

met lauwwarme gerookte forel en dragonmayonaise

Zalm pannenkoek € 13,00

met gerookte zalm en een frisse salade

Thaise pannenkoek € 13,00

met scampi’s, kokos en curry

Zijdewinde pannenkoek € 13,50

met een runderstoofpotje in stroganoff saus

v = vegetarisch



DINER
vanaf 16.30 vur

Voorgerechten

Runderbouillon
met groene kruiden, champignons en lente-ui

Tomatensoep v
met een quenelle basilicumroom

Doesburgse mosterdsoep
met spekjes en croutons

Salade Reypenaar v
met oude kaas en lauwwarme knoflookchampignons

ltaliaanse scampi’s
met zontomaaties, olijven en croutons

Salade gerookte zalm
met mierikswortelsaus, vitjes en kappertjes

Rundercarpaccio
met pijnboompitten en Grana Padano

Kindergerechten

Friet met kipnuggets, appelmoes en mayonaise
Friet met een kroket, appelmoes en mayonaise
Friet met een frikadel, appelmoes en mayonaise

Bij een kindergerecht krijg je een kleine verrassing!

v = vegetarisch




DINER
vanaf 16.30 vur

* Hoofdgerechten

Tomatentaart v € 11,50
met geitenkaas en spinaziesaus

Oosterse aardappelpuree v € 12,00
met gewokte broccoliroosjes en cashewnoten

Pangafilet €12,50
vit de oven, met venkel-kervelsaus

Gebakken zalm € 14,00
met dillesaus en garnaaltjes

Gamba’s €15,00
in knoflook gebakken, met pasta en romige kruidenbotersaus

Kipsaté €12,00
met atjar en kroepoek

Varkenshaasmedaillons € 14,50
met boeren champignonsaus

Entrecote €16,50

met vien-pepersaus

Bovenstaande hoofdgerechten worden geserveerd
met groenten en friet, deze kunt u kosteloos bijbestellen

v = vegetarisch



NAGERECHTEN

Nagerechten

Kinderijsje
twee bolletjes ijs met slagroom

Dame Blanche
vanille-ijs met warme chocoladesaus en slagroom

Chocolademousse
van bruine chocolade, met slagroom

Boerenyoghurt
met vers fruit en honing

Coupe Mango

mango sorbetijs met mango en slagroom

Hazelnootparfait
met karamelsaus en slagroom

Kaasplankje
vier soorten kaas met stokbrood

Muscat de Valence, per glas
een zoete, Spaanse dessertwijn met de geur
en smaak van de muskaatdruif




